2.04.2020 wyposazenie

Temat:Zasady organizacji pracy w zaktadach gastronomicznych

Temat lekcji oméwiony w podreczniku, strona 107-112

Pod tematem prosze napisa¢ notatke, w niej oméwic nastepujgce zagadnienia:
1. Od czego zalezy sposdb organizacji pracy w zaktadach gastronomicznych
2. Czym jest komodrka organizacyjna
3. Jakie sg podstawowe stanowiska pracy w zaktadzie gastronomicznym
4. Co to jest ergonomia pracy i jakie ma znaczenie

Zadanie:

Strona 112 zad.7,8,9

prosze o wystanie zadania w formie pliku w pdf. podpisany wg wzoru:
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chudzikalicia@radymno.edu.pl

pozdrawiam serdecznie:) nie zapominajcie o bezpieczenstwie!
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