Witam Was serdecznie!

Zrbbcie prosze notatke z tematu: Przechowywanie 1 psucie si¢ thuszczow. Zdjecia przeslijcie

na znany juz adres.
Ponizej podaje¢ link do ,,testu” z tematdw o thuszczach (za wyjatkiem dzisiejszego), prosze go

wypetni¢ 1 przesta¢ klikajac na ikong wyslij na koncu testu. Na testy czekam do czwartku.

https://forms.gle/dW7aFgtt2bL MnmkGA
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Przemiany zachodzace w thuszczach w trakcie przechowywania:
a) biologiczne - zachodza pod wptywem enzyméw obecnych w surowcach oraz enzyméw wytwarzanych przez
drobnoustroje rozwijajace si¢ w produktach
*  hydroliza enzymatyczna - przebiega pod wplywem enzymoéw (lipaz) zawartych w tkankach roslinnych i
mmcychawﬁum&mwiaaj&y&wodq(mshmm)mhmwﬁmﬁ k
* utlenianie - przebiega pod wplywem enzyméw (lipo oksydaz) i prowadzi do zmian smaku, zapachu, barwy: jest
plzysplmza.newwemoédjméwmaaﬁdgﬂdckaaybkoéémhnndxﬂmyd:wmmdluleiyodichmu;
. Jelczenie ketonowe - powoduje rozpad nasyconych kwasow thiszczowych pod wplywem enzymow .
(dekarboksylaz) do krétkolancuchowych kwasow tluszczowych i ketonow o charakterystycznym silnym, nieprzyjemnym
zapachu; jest intensyfikowane przez swobodny dostep tlenu.
b) chemiczne
. h}droliza-przebiegasmsmkowormdkoinnnnlywplywmmm
*  wilenianie (autooksydacja) - na skutek duzej zdolnosci thiszezow do pochlaniania znacznych ilosci tlenu 2
powietrza nastepuje faczenie si¢ tlenu z kwasami thuszczowymi i powstaja nadtlenki i jest to tzw. jelczenie oksydatywne.
ktore wystepuje najczesciej. Niekorzystne zmiany zachodzace w thiszczach mozna ograniczyé dzigki stosowaniu
nastepujacych zasad:

przechowywanie w obnizonej temperaturze

przechowywanie bez dostgpu $wiatla;

stosowanie odpowiednich systemow pakowania, np. pakowania prozniowego:

dodawanie przeciwutleniaczy - substancji hamujacych przemiany oksydacyjne.

Tluszcze zawierajace duze ilosci wody, bialek i nienasyconych kwasow thiszezowych jelezeja szybeie).
PRZECHOWYWANIE TLUSZCZOW ZWIERZECYCH
Tluszcz; zwierzece powinny byé przechowywane
-w 0rygmalnych opakowaniach,
-W pomieszczeniach bez dostepu swiatla stonecznego, suchych 1 bezwonnych,
-w temperaturze 2 -+4°C._
PRZECHOWYWANIE MASLA
Maslo powinno by¢ przechowywane w oryginalnych opakowaniach z ograniczonym dostgpem powietrza i Swiatla, w
pomieszczeniach suchych, bezwonnych, ciemnych. Zaleznie od planowanego okresu przechowywania maslo
przechowujemy w roznej temperaturze:
- do 7 dni w temperaturze + 10°C

do dni 1arce >



https://forms.gle/dW7aFgtt2bLMnmkGA

