
Radymno 15.04.2020 

UWAGA: 

W przypadku przesłania e-maila niezgodnego z podanym wzorem lub po terminie praca nie zostanie 

odnotowana jako oddana (ocena niedostateczna). Wzór poniżej  

(np. Nowak Jan kl 1TP BHP w gastr 17.04.2020) 

 

1 TP 2_2 BHP w gastr_Smolen_sr 

 

Zagadnienie do samodzielnego opracowania: 

Temat: Bezpieczne funkcjonowanie instalacji technicznych i urządzeń stosowanych w 

zakładach gastronomicznych. 

26. Instalacje techniczne w zakładzie gastronomicznym. Instalacja elektryczna. Instalacja 

wodna. Instalacja kanalizacyjna. Instalacja gazowa. Wentylacja. 

 

1. W jakich jednostkach mierzy się oświetlenie elektryczne (sztuczne). 

2. Do czego jest wykorzystywana energia elektryczna w zakładzie gastronomicznym. 

3. Do jakich czynności jest zużywana zimna woda i ciepła w zakładzie gastronomicznym. 

4.Jakie urządzenie dodatkowe powinny być wyposażone instalacje kanalizacyjne w zakładzie 

gastronomicznym? 

5. Co to są gazomierze? 

6. Wyjaśnij terminy infiltracja i aeracja. 

 

Konsultacje oraz pytania proszę kierować na grupę (Messenger) podczas zajęć ustalonych w planie 

lekcji.  

Notatkę w formie pliku tekstowego lub zdjęć notatki w zeszycie, proszę wysłać na adres; 

jsmolen1977@gmail.com 

W temacie e-maila proszę podać nazwisko i imię, klasę, przedmiot oraz datę terminu 

zadania,  

np. Nowak Jan kl 1TP BHP w gastr 17.04.2020. 

 

Termin wykonania 17.04.2020 

 

Materiały niezbędne do wykonania notatki poniżej  

Źródło materiałów: 

Podręcznik: „BHP w branży gastronomicznej”; Piotr Dominik; wydawnictwo WSiP 

mailto:jsmolen1977@gmail.com


 

 



 



 

 



 



 


