Radymno 08.04.2020

1 TP 2_2 BHP w gastronomii_sr

Zagadnienie do samodzielnego opracowania:
Temat: 25. Zasady i warunki mycia naczyn kuchennych, sprzetu produkcyjnego i

naczyn stotowych. Mycie i sprzgtanie pomieszczen zaktadu gastronomicznego.

Literatura: ,BHP w branzy gastronomicznej”; Piotr Dominik; wydawnictwo WSiP

(podrecznik; str. 165-168)

Konsultacje oraz pytania prosze kierowac na grupe (Messenger)
podczas zajec ustalonych w planie lekgji.

Notatke w formie pliku tekstowego, prosze wysta¢ na adres; jsmolen1977 @gmail.com

W temacie e-maila prosze podac nazwisko i imie, klase, przedmiot oraz date terminu
zadania,

np. Nowak Jan kI 1TP BHP 10.04.2020.

Termin wykonania 10.04.2020
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