6.04.20

Witam na zajeciach z pracowni gastronomicznej!

Temat zajeé: Potrawy z ziemniakoéw i grzybow

Prosze wykona¢ nastepujace polecenia:

1. Opisaé, w jaki sposéb przeprowadza sie obrébke cieplng ziemniakdw.

2. Opisac obrébke wstepna grzybdw.

3. Prosze zapoznad sie z ponizej zamieszczong recepturg, wykonac potrawe

4. Zdjecie gotowego dania oraz notatek, wykonanych w zeszycie przedmioitowym, przestaé na
adres: chudzikalicia@radymno.edu.pl

Prosze wysytane pliki podpisywaé nastepujaco: 2t_pr_gastronomiczna_nazwisko_06.04.20

Zycze przyjemnej pracy!

Pyzy ziemniaczane:
Normatyw surowcowy na 4 porcje

Ziemniaki  2400g

Cebula 60g
Stonina 80g
Sél do smaku

Sposdb wykonania:

e Obrac ziemniaki

e Ugotowad potowe

e Pozostate zetrze¢ na drobnej tarce, odcisngé w czystej $ciereczce

e Zlaé sok, pozostatg maczke dodaé do miazgi

e Potgczy¢ ugotowane ziemniaki ze startymi, posoli¢ i wymieszac¢ na jednolitg miazge
e Stopic pokrojong stonine i podsmazy¢ cebule

e Formowac mate kulki rekoma zwilzonymi w wodzie

e Gotowac we wrzacej wodzie

e Podaé polane przesmazong stoning z cebulg

Smacznego!
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