6.05.20

Prosze zapoznac sie z zasadami przygotowania Sali konsumeenckiej oraz uzupetnié karty pracy
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Przygotowanie sali konsut
do prowadzenia dziatalno

|

u Zasady ustawiania stolikéw
u Funkcja pomocnikéw kelnerskich
 Rodzaje dekoracji

Sala konsumencka — pomieszczenie zakladu gastronomicznego, przeznaczone do sp
sprzedawanych przez zaklad.
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Umeblowanie sali konsumenckiej zalezy od:
e typu lokalu,
o funkdji obstugowych. ‘.

Do elementéw wyposazenia sali
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przekladama potraw na
tranzerowania, “
filetowania, ‘
flambirowania.

Rodzaje wézkéw kelnerskich

wézki do aperitiféw, 5
wozki do przystawek i‘dg

Elementow dekoracyjnych w ko
brazy metaloplastyka, Ceramh&a
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Innymi elementami dekoruj
kim klerowaé sie prostota i

e miejscowe (stanow:
wisku pracy. Swiatto zalezno
kontrastu szkodliwego ku;

o zlozone, bedgce o¢

tlenia ogélnego p




2. Podaj lczbe 0s6b, ktére mozna wygodnie posadzi¢ przy stolach 01

Wymiar stofu
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4. Wykonaj obliczenia.

Sala konsumencka ma

sie je pojedynczo, alew

rzenia W miescie.

Oblicz, ilu gosci bedzie mogla

i przy jednym posadzisz o$miu

W obliczeniach wykorzystaj na

« powierzchnia przypadajaca
towych stotéw wynosi 1,4 m

« powierzchnia przypadajgca
katnych stoléw wynosi 1,05

5. Ile procent stolikéw 2-,

6. Co przedstawia poniz
urzadzenia.







