Witajcie.
Dzi$ temat z technologii gastronomicznej: Zakaski — rodzaje i zasady podawania.

Prosze odszukaé w dostepnej literaturze na stronach szkoty i ministerstwa tej tematyki i zapoznaé
sie z nig, a na zaliczenie tego tematu prosze przestaé notatke obejmujaca:

e Klasyfikacja i rodzaje zakasek (zimne i gorgce) zasady podawania

e  Zakaski z warzyw sera i jaj (przyktady, nazwy)

e  Zakaski z miesa zwierzat rzeznych i przetwordw miesnych

e  Zakaski z drobiu, ryb i owocéw morza

o Kilka zdjeé zakasek, najlepiej wszystkich wymienionych, bez receptur.

Adres bez zmian : adrian207 @op.pl termin do 13 maja.
Pozdrawiam

Dorota Goraj-Przybylska



